
M E N U



PIATTI DELLA TRADIZIONE

Bruschetta ai pomodori con basilico e limone  €  10,00

Fiori di zucca gratinati ripieni di ricotta di bufala e menta  €  12,00

Culaccia di prosciutto e bufala  €  16,00

Mezze maniche alla carbonara € 14,00

Spaghetti ai pomodori, basilico e parmigiano 36 mesi  €  14,00

Tonnarelli cacio e pepi e carciofi fritti  €  14,00

Involtini di vitella come il “Saltimbocca alla romana”  €  18,00

Polpette di Ninù brodettate con patate, asparagi, piselli e fave  €  18,00

ANTIPASTI
Gli antipasti di Ninù (per 2 persone)  €  40,00

Selezione di 4 crudi e 4 cotti (per 2 persone)  €  60,00

Ostriche 3 Pz Gillardeau n° 2  €  21,00

Sashimi di salmone* con salsa “shoyu”,   €  20,00 
sesamo ed erba cipollina

Carpaccio di pescato del giorno*, olio e acqua di pomodori €  25,00 
marinati

Crudo di seppia*, lime e peperoncino  €  25,00

Tartare di tonno* con capperi e timo  € 25,00

Panzanella alla romana con baffi di calamaro marinati € 12,00

Alici dorate e fritte con maionese al basilico  €  12,00

Cannellone di baccalà*  € 14,00

Peperone ripieno di tonno, capperi e basilico con salsa tonnata  €  14,00

Carciofo alla romana ripieno di calamaro*  €  18,00

Cocktail di gamberi e salsa rosa alla harissa  €  24,00



PRIMI

Mezze maniche alla carbonara di mare  €  14,00

Fettuccine con ventresca di tonno, asparagi, basilico e limone  €  18,00

Spaghetti alle vongole, aglio nero e bottarga  €  20,00

Tubetti di farro Felicetti tiepidi, insalata di verdure  €  22,00 
e tartare di tonno* 

Vesuvio con gamberi*, pomodori e lardo di montagna  €  24,00

SECONDI

Pescato del giorno in crosta di sale, fieno ed erbe  €/hg  12,00

Fritto di calamari e patate  €  26,00

Trancio di tonno* con insalata di pomodori liquida  €  28,00 
e pesto alla genovese

Filetto di pescato in griglia, “vignarola” e salsa di lattuga  €  28,00

Gamberi saltati, pomodoro, basilico e limone  €  32,00

CONTORNI

Patate, peperoni e semi di finocchio  €  8,00

Verdura di stagione ripassata o all’agro  €  8,00

Insalata mista condita con il dressing di Ninù  €  8,00

Caponata di melanzane € 8,00

Zucchine marinate alla menta € 8,00

Carciofo alla romana € 10,00

Insalata di Puntarelle alla romana € 10,00

Vignarola € 12,00

Cestino del pane  €  3,00

Acqua minerale in bottiglia €  4,00

Acqua filtrata  €  3,00



DOLCI
Doppia mousse al cioccolato con pralinato di nocciole  €  8,00 
al rosmarino e zucchero vetro

Tartelletta di pasta frolla, crema pasticcera, frutta sciroppata €  8,00 
e mousse di yogurt

Tirami-Ninu’ €  8,00

Semifreddo con crema di arachidi glassata al cioccolato,  €  8,00  
pera candita a freddo e salsa al mou salato

Sorbetto di frutta €  8,00

La cucina di Ninù si rifornisce solo da aziende locali, seguendo la reperibilità del 
mercato e la stagionalità dei prodotti. Questo è il motivo per cui non possiamo 

garantire sempre tutte le materie prime che compongono la carta

 AVVERTENZE PER IL CONSUMATORE

Materie prime 

I piatti e/o gli ingredienti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima abbattuta e/o congelata 
all’origine per garantire la qualità e la sicurezza alimentare, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del 
Reg. CE 852/04 e 853/04 e successive modifiche o integrazioni.

Per consultare il registro degli allergeni, i nostri ospiti sono pregati di rivolgersi al personale di sala.


