
MENU CAPODANNO
MENU ALLA CARTA OPPURE PROPOSTA DELLO CHEF

Aperitivo di benvenuto con calice di Dubl Esse

Ostrica regal oro gambero e scampo su ghiaccio

Ceviche e pisco sour

Capesante crema di cime di rapa e caviale

Fritto piemontese Ninu’

Zucchine alla scapece, sgombro e cipolla in agro dolce

Triglia scottata con carote vichy e gel al lime

Gnocchetti di patate viola al burro di malga scampi e tartufo

Tagliolini con gel di aragosta e aria di sedano

Finta capesanta di crostacei con la loro bisque  
e burro in salsa d’ostrica

Mousse ai 3 cioccolati con croccante di nocciole

BRINDISI DI MEZZANOTTE  
CON COTECHINO, LENTICCHIE 

E DOLCI NATALIZI

PER TUTTA LA SERA

LIVE SWING
Mauro Verrone Sax,  

Oliver Von Essen Keyboards, Alessia Rubini Vocal

€ 150
BEVANDE ESCLUSE


